
Tätigkeiten

•	 Abläufe der Bräuschänke organisieren  
und koordinieren

•	 Im Tagesgeschäft aktiv mitarbeiten

•	 Qualität und betriebliche Standards im  
Blick behalten

•	 Ideen zur Weiterentwicklung der Bräuschänke 
einbringen

•	 Einkauf (kosten-/qualitätsorientiert)

•	 Warenpflege und Lagerhaltung

•	 Personalplanung und -Einteilunng

•	 Kassenabschluss

•	 Veranstaltungen, Events, Feiern

Brauerei Haberstumpf GmbH ∙ Bergstraße 31 ∙ 95367 Trebgast

Lust auf fränkische Gastlichkeit?
Wenn Sie Teil unseres Teams werden möchten und Freude an regionaler Küche haben, freuen wir uns  
auf Ihre Bewerbung. Vielleicht dürfen wir Sie schon bald in unserer Brauschänke willkommen heißen.

Bewerben Sie sich jetzt unter jobs@brauereihaberstumpf.de 
oder rufen Sie uns unter 09221 9051 209 an.

Ansprechpartnerin Ute Kodisch

Gastronomieleiter 
m/w/d

handwerklich gebraute bierspezialität 
seit 1531 aus trebgast

Für unsere Brauereigaststätte „Bräuschänke“ in Trebgast suchen wir eine  
engagierte Leitung, die den Betrieb gestaltet und ihre individuellen Stärken einbringt.

Qualifikation

•	 Erfahrung in der Gastronomie, idealerweise  
in einer leitenden Funktion

•	 Freude an Mitarbeiterführung und Teamarbeit

•	 Organisationstalent und Erfahrung in der  
Einsatzplanung

•	 Ausgeprägte Service- und Gastgeberqualitäten

•	 Bereitschaft, im Tagesgeschäft selbst mit  
anzupacken

•	 Strukturierte, zuverlässige und lösungsorientierte 
Arbeitsweise

•	 Gute Kommunikation und konstruktive Zusammen- 
arbeit mit Service und Küche sowie der Leitung 
des Unternehmens

•	 Flexibilität bei den in der Gastronomie üblichen 
Arbeitszeiten


